Kartoffelsuppe med porre og bacon 206 kJ /49 kcal pr. 100 g
4 personer

10 g olie eller flydende margarine
llggca. 759

500 g kartofler i sma tern

2 porre

3/4 liter vand

1 dl madlavningsflade

salt

peber

Bacondrys
75 g bacon
1 grofthakket porre

Tilbehgr
groft brad

Sadan gar du

Smelt fedtstoffet og svits lag og kartofler i ca. 2 min.

Tilsaet porre og svits yderligere i ca.1 min

Heeld vand ved og kog til kartoflerne er mgre ca. 20 min

Blend suppen jeevn

Kom suppen tilbage i gryden og tilset madlavningsfladen, salt og peber
Bring suppen i kog og smag til

Bacon drys

steg bacon spredt pa en ter pande

Lad det dryppe af pa lidt kekkenrulle

Tar panden af og steg porrene i ca. 4 min

Knus bacon og bland det sammen med porrerne
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